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 دانشگاه كاشاندانشكده معماري و هنر سلف سرويس   دانشجوييواگذارى امور تغذيهمناقصه شرايط 
 89-90  تحصيليسال

  
  
شام  داللزومو عن ناهار وصبحانه  شستشوى ظروف و آماده سازى مواد اوليه، طبخ ، توزيع غذا تهيه وضوع واگذارى عبارت است مو

ذيل با استفاده از نيروى انسانى متخصص، ماهر و لازم مطابق شرايط دانشكده معماري و هنر   خانه ميهمانان دانشگاه در آشپز ودانشجويان
   :طبق برنامه غذايى مديريت دانشجويى

  مطابق برنامه و شام ناهار،دارك مواد اوليه لازم براي طبخ و توزيع صبحانهتهيه و ت .1

شوى آن، پاك كردن حبوبات، پوست كندن پياز ، سيب زمينى، خرد پاك كردن برنج ، سبزى ، شست(آماده سازى مواد اوليه خام  .2
 .د غذايي لازم براي پخت يك وعده غذايي ساير مواو دسرها و ضدعفونى آنها ,كردن گوشت

 براي ها و ميهمانيها مطابق سفارش مديريت دانشجويى اردوها، جشنها،  همايش، دانشجويان و ميهمانانذاي غ طبخ و توزيع  .3
 .ديريت دانشجويي نياز داردي كه مايامتمامي 

 .باشد تعيين برنامه غذايى و زمان بندى آن بر عهده مديريت دانشجويى مى .4
  .دانشكده معماري و هنر خواهد بود محل پخت غذا آشپزخانه .5
دانشكده معماري و هنر خواهد بود و محل توزيع شام خوابگاههاي تحت پوشش  سلف سرويسصبحانه و ناهارمحل توزيع  .6

ضمنا هزينه حمل شام از دانشگاه به خوابگاه به عهده پيمانكار . شگاه به جز خوابگاههاي راوند واقع در سازمان مركزيدان
 .باشد مي

 .باشد هاى توزيع غذا بر عهده مديريت دانشجويى  مى تعيين زمان و محل .7
 آماده سازي به موقع مواد غذايي لازم متناسب با برنامه غذايي دانشجويان .8

 .م متناسب با جدول گرم بندي با تأييد و نظارت ناظر دانشگاه بايستي انجام شودزن موادغذايي لابرداشت .9
 .پخت غذا صرفا در آشپزخانه دانشكده معماري وهنر صورت خواهد گرفت .10
 و ، سبد بزرگكفگير، آبكش، ملاقه،  لگن، دستكش كار و يكبار مصرف، كارد آشپزخانه قصابي: تهيه لوازم مصرفي از قبيل .11

كوچك، كارد برگ زني، درب بازكني، پوستگير، سفره يك بار مصرف، سلفن جهت روكش غذا، پارچه تنظيف جهت نظافت 
 .ميزها و غيره

 .انبارها به شكل صحيح و مطابق با اصول بهداشتي نگهداري نمايددر پيمانكار بايستي موادغذايي لازم  .12
 .ندارد يا غيرمتناسب با نوع معين شده در شرايط مناقصه را  مواد غذايي فاقد كيفيت وخناظر دانشگاه اجازه طب .13
 .صورت حساب فروش غذا متناسب با آمار خورده شده روزانه در پايان هرماه صادر خواهد شد .14
 . قرار دهدوا دانشجو را در اختيارهر هم غذاي سپيمانكار موظف مي باشد مطابق باجدول گرم بندي  .15
مطابق وزانه را پس از پايان ساعات توزيع باتشخيص و تأييد ناظر كارفرما و به تعداد خورده نشده پيمانكار مي تواند غذاي مازاد ر .16

 .از دانشكده خارج نمايدآمار اتوماسيون 
پيمانكار مي تواند با هماهنگي كارفرما علاوه بر غذاي دانشجويي چند نوع غذاي ديگر را هم تهيه و در قبال دريافت وجه به  .17

 .مايدمتقاضيان عرضه ن
 .دريافت هرگونه وجهي از دانشجويان از بابت غذاي دانشجويي مجاز نمي باشد .18
 .وز قبل به پيمانكار اعلام خواهد شد ر30/14آمار پخت مورد نياز حداكثر تا ساعت    .19
 .بود خواهد  دانشگاه  تقويم  مطابق غذا  پخت  ايام .20
امتحانات و احيانا ساير موارد خاص ديگر طبق نظر مديريت دانشجويى برنامه غذايى، زمان بندى و نحوه طبخ و توزيع غذاى ايام   .21

 .خواهد بود
انجام كليه امور مربوط به سرويس غذا از قبيل توزيع غذا، توزيع دسر وساير لوازم مورد نياز روى ميزهاى غذاخورى از قبيل  .22

 . عهده پيمانكار مي باشد بهنمك پاش، پارچ آب، ليوان و غيره
 .به عهده پيمانكار مي باشدو شام  ناهار ، براي وعده هاي صبحانهزهتهيه نان تا .23


